
 

 
 

 
 

 

CARTE DES BOISSONS 
 

 
  



LES EAUX  LES BOISSONS 
CHAUDES 

 

PLATES 

Evian, France, 750 mL 7$
 

Eska, Québec, 750 mL 7$ 

BULLES 
 

Maple3, Québec 7$ 

Montellier, Québec, 375 mL 5$ 

Montellier, Québec, 1 L 7$ 

  

 

LES KOMBUCHAS 

 
LAO 

Nam mei, thé blanc 7$
 

Nilgiri Coonoor, thé noir 7$ 
 

   

Dejiang Hong Cha, noir, Chine 
Malté, fruité 

6$
 

Mi Xiang Hong Cha, noir, Taiwan 
Fruit murs, miel, fleur 

7$ 

Qi Lan Wuyi, wulong, Chine 
Noix grillées, boisés 

7$ 

Sencha Ashikubo, vert, Japon 
Herbacé, fruité, grillé 

6$ 

Woojeon Jeju, vert, Corée du Sud 
Chlorophylle, légumes verts 

 5$ 

Nan Mei, blanc, Chine 
Umami, léger, zesté 

6$ 

L’apaisante, tisane, Québec 
Saveur anisée, fruits rouges 

5$ 

La Taïga sauvage, tisane, Québec 
Tisane boréale 

5$ 

 

  

 
  

 
 
 
 
 

CRÉEZ DES ARÔMES 
PERSONNALISÉS 
AVEC NOTRE 
CHARIOT DE THÉS 
Informez-vous 
auprès de votre 
serveur 



 LES BIÈRES 
  

PRESSIONS 

Joufflue, Blanche, Archibald, Québec 8,50$ 11$
 

Ippon gingembre, Lager, Ippon, Québec 10$ 13$ 

Sapporo, Blonde, Japon 8,50$
 11$

 

Superpause, IPA Louvaine, Les Grands Bois, St-Casimir, Québec 8,50$
 11$

 

Ajoutez 1 oz de saké Yuzu à votre bière! / Add 1 oz oof Yuzu Saké to your beer!  +3$ 

BOUTEILLES 

Asahi, Blonde, Japon  10$
 

Bō Ginseng Bīru, Lager sur lies, Québec (500 mL)  13$
 

Tsingtao, Blonde, Chine (330 mL)  9$
 

Bitburger, Blonde SANS ALCOOL, Allemagne (330 mL)  7$ 

Petite Pause, IPA SANS ALCOOL, Les Grands Bois, St-Casimir, Québec (473 mL)  1950$ 
  



 COCKTAILS HIVERNAUX 

KOIBITO  Puissant, fruité, acidulé 

Aquavit Belle-Isle • Saké Manosturu Nigori • Shrub prune-shiso  
• Vinaigre de miel d'automne 

17$
 

  

ESPRESSO KINAKO Riche, velouté, umami     *disponible sans alcool 

Rhum Havana Club 7 ans • Infusion de beurre noisette • Miel • Purée citrouille-miso  
• Espresso cold brew • Espuma de kinako. 

18$
 

 

 

A CORNY FRENCH MOVIE Crémeux, herbal, piquant  

Cachaça Leblon • Rhum plantation 3 étoiles • Chartreuse verte • Purée de mais  
• Lait de coco • Piment thaï • Ananas 

14$
 

 

 

UME Fruité, délicat, rond 

Umeshu Saika • Amaro Nonino • Charlevoyou Petit-Lait • Vinaigre umeboshi  
• Guimauve umeshu 

18$
 

 

 

JAPANESE 75 Frais, agrumé, effervescent 

Gin Suntori Roku • Yuzushu • Yuzu • Sucre • Champagne 25$
 

  

EUPHORIE 2.0 (sans alcool) Épicé, rafraichissant, effervescent  

Noroi Esprit de Londres • Martini Floreale • Nectar d’agave • Pamplemousse  
• Kombucha Lao gingembre confit 

13$
 

 

 

  



 COCKTAILS HIVERNAUX 
 

SHIZUKA Puissant, poivré, réconfortant  

Brandy St-Rémy Signature • Liqueur de grappa camomille Marolo • Miel • 
Sherry Tio Toto Oloroso • Angostura au poivre de Sancho • Amer d’orange 

23$
 

  

YOKAI Frais, complexe, umami 

Brandy St-Rémy Signature • Miso • Balsamique d’érable • Gruée de cacao 
• Sirop gingembre-érable • Lait de riz • Réduction de soya • Blanc d’œuf • 
Café 

17$
 

 

 

DAME EBOSHI Puissant, chocolaté, velouté 

Brandy St-Rémy Signature • Whisky Nikka Coffey Malt • Amaro Averna  
• Sirop choco-sésame • Mousse de sésame noir 

20$
 

 

 

PINKY PROMISE (sans alcool) Fruité, fumé, crémeux   
Amer italien NOA • Sirop de tisane et shiso rouge • Pamplemousse  
• Crème de coco fumé • Fumé de bois de cerisier 

14$ 

  

KAMPAI! (4 UNITÉS) 20$
 

SHISHITO ROULETTE Frais et dangereux 

Mezcal • Chartreuse jaune • Luxardo maraschino • Yuzu • Shishito  

PAPERGAME Puissant et anisé 

Absinthe • Saké Nigori • Amaro Nonino • Lime  

PENICILLIN Puissant et fumé 

Bourbon • Scotch • Sirop miel-gingembre • Citron 
 

 

Nos cocktails sont faits de jus frais, de sirops maison et de savoir-faire. 

Demandez votre classique préféré, il sera préparé avec l’amour qu’il mérite. 
Santé !  



 LES SAKÉS 
 

1/2 CARAFE 
 

CARAFE 
 

BOUTEILLE 

TANAKA  1789 X CHARTIER NIEPOORT 
LIMITED EDITION BLEND, Tokubetsu, Japon 
Aromatique, complexe, riche 
Servi frais (10-15 °C) 

- - 295$ 

ASAHI WAKAMATSU 
Junmai, Tokushima, Japon 
Complexe, riche et texturé, demi-sec 
Servi frais (10-15 °C) 

- - 161$ 

ASAHI WAKAMATSU OMACHI 
Junmai, Tokushima, Japon 
Complexe, riche et texturé, sec 
Servi frais (10-15 °C) 

- - 161$ 

CHOKYU 
Junmai Kijoshu Koshu, Kansai, Japon 
Riche, cacao, champignon 
Servi frais (10-15 °C) 

– – 78$ 

(300 ml) 

YUKIOTOKO 
Junmaishu, Nigita, Japon 
Léger, frais, rafraîchissant 
Servir frais (10-15 °C) ou chaud (45- 55 °C) 

35$ 

 

55$ 

 

165$ 

 

COWBOY YAMAHAI 
Junmai Ginjo Genshu, Niigata, Japon 
Acidité rafraichissante, richesse et complexité aromatique  
Servi frais (10-15 °C) ou chaud (55 °C) 

41$ 

 

59$ 

 

171$ 

 

KINTSURU 
Daiginjo, Niigata, Japon  
Soyeux, sec, fuité, poivré en finale 
Servi frais (10-15 °C) 

53$ 76$ 221$ 

F60 MASUKAGAMI    
Junmai Ginjo, Niigata, Japon 
Rond, versatile  
Servi frais (10-15 °C) ou tempéré (20 °C) 

 

31$ 

 

50$ 

 
155$ 

KOMÉ DAKÉ NO SAKÉ 
Junmai Nama Genshu, Chiba, Japon 
Texture onctueuse, sec, aromatique de riz 

Servi frais (10-15 °C) 

 
– 

 
– 

 
49$ 

(300 mL) 

    
 



 

 LES SAKÉS 
 

1/2 CARAFE 
 

CARAFE 
 

BOUTEILLE 

MAGOKORO 
Daiginjo Namachozo, Aomori, Japon                          
Rafraichissant et rond, saké d’apéro 
Iodé, huîtres et coquillages  
Servi frais (10-15 °C) 

 
- 

 
- 

 
140$ 

(500 mL) 

MANOTSURU TOKI TO KURASU 
Junmai Ginjo, Niigata, Japon                          
Léger, fruité et rafraîchissant. Arômes d’anis et de menthe 
Servi frais (10-15 °C) 

 
34$ 

 

 
52$ 

 

 
141$ 

 

MANOTSURU SAKURA 
Junmai, Niigata, Japon                          
Léger et facile à boire. Subtils effluves de fleurs 
Servi frais (10-15 °C) 

 
- 

 
- 

 
42$ 

(300 mL) 

MASA OSAKE 
Junmai Nama Nigori, Granvile Island,  
Colombie-Britannique, Canada                          
Complexe, acidité rafraichissante, finale onctueuse et iodée 

 
28$ 

 

 
42$ 

 

 
115$ 

 

MASA OSAKE 
Junmai Nama, Granvile Island,  
Colombie-Britannique, Canada                          
Complexe, acidité rafraichissante, finale onctueuse et iodée 

 
30$ 

 

 
47$ 

 

 
60$ 

(300 mL) 
125$ 

(720 mL) 
 

MASA OSAKE 
Junmai Nigori effervescent, Granvile Island, 
Colombie-Britannique, Canada                          
Complexe, acidité rafraichissante, finale onctueuse  
Servi frais (10-15 °C) 

 
- 

 
- 

 
97$ 

(500ml) 
 

SHIJO NO MAGOKORO  
Junmai Daiginjo Namashozo, Japon  
Soyeux, sec et notes de framboise 
Servir frais (10-15 °C) ou chaud (55 °C) 

 
- 

 
- 

 
198$ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

LES VERRES                                                                                                                

EFFERVESCENTS   

Crémant d’Alsace, Brut, Domaine St-Rémy,Pinot Auxerrois & Noir, Chardonnay, 
Alsace, France   1550$ 

Champagne Brut, Barons de Rothschild, Côte des Blancs et Côte de Sézanne, France  1950$ 

BLANCS   

Gutswein, Karl May, Riesling, Rheinhessen, Allemagne, 2021  15$ 

Chablis, Clothilde Davenne, Bourgogne, France, 2022  24$ 

Alsace, Domaine Saint-Rémy, Sylvaner, France, 2020  16$ 

Sainte-Pétronille, Le Pinogri, Pinot Gris, Ile d’Orléans, Québec, 2022  14$ 

Hayes Valley, Chardonnay, Californie, États-Unis, 2021  16$ 
Escolha, Vinho Verde, Astro, Natalia Jessa, Portugal, 2022  1150$ 

ROSÉS   

Langhe, Ca’ Viola, Rita, Nebbiolo, Piedmont, Italie, 2022  18$ 

ORANGES   

Dão, Joao Tavares de Piña, Rufia Laranja, Portugal, 2021  1650$ 

ROUGES   

Lac Brome, Léon Courville, Réserve XP, De Chaunac, Québec, n.m.  15$ 

Serralunga d’Alba, Massolino, Dolcetto d’Alba, Piedmont, 2022  16$ 

Etna, Nicosia, Vulkà, Nerello Mascalese, Nerello Cappucio, Sicile, 2019  16$ 

Côte d’Auvergne, Saint-Verny, Desprat, L’impromptu, Gamay, Loire, 2021  13$ 

Saint-Estèphe, Château Saint-Estèphe, Bordeaux, France, 2018  25$ 

Valle del Maipo, Montgras, Intrigua, Cabernet Sauvignon, Chili, 2020  1550$ 
  



 LES BULLES   
Champagne, Barons de Rothschild Brut, Côte des Blancs et Côte de Sézanne, France  115$ 

Champagne, D. Massin, Brut, Côte des Bars, France  180$ 

Champagne, Perseval-Farge, C. de Pinots, Extra Brut, Chamery 1er cru, France  196$ 

Champagne, Charles Heidsieck, Blanc des Millénaires, Montagne de Reims, France, 2004  603$ 

Champagne, Dom Pérignon 2012, Brut, Vallée de la Marne, France, 2012  600$ 

Champagne, Francis Boulard & fille, Les Rachais, Montagne de Reims, France  275$ 

Champagne, Moët & Chandon, Brut, Montagne de Reims, France  190$ 

Champagne, Moët & Chandon, Brut Rosé, Montagne de Reims, France  210$ 

Champagne, Moët & Chandon, Ice, Montagne de Reims, France  230$ 

Cava, Bujonis, Espagne  60$ 

Pansa Rosada, Celler de les Aus, Collabo Boires, Pet’ Nat’ Rosé, Espagne  68$ 

Penedès, Clos Lentiscus, Rosé Brut Nature, Espagne  109$ 

Canonique Rosé, Dom. Bergeville, Brut Nature, Québec, Canada   99$  

Bugey Cerdon, Patrick Bottex, Méthode Ancestrale, Gamay, Poulsard, France   78$  

Crémant d’Alsace, Brut, Domaine St-Rémy,Pinot Auxerrois & Noir, Chardonnay, 
Alsace, France   90$  

Napa Valley, Brut, Domaine Chandon, Californie, États-Unis  95$ 

Yamagata, Grape Republic, Dela Fresca Frizzante, Delaware, , Japon, 2019  117$ 

 LES ROSÉS   

Côtes du Roussillon, Le Mas de la Lune, Oh La La..., Syrah & Grenache, France, 2020  93$ 

Langhe, Rita, Ca’ Viola, Nebiolo, Piedmont, Italie, 2022  90$ 

Marsannay, Hervé Charlopin, Au Champ Salomon, Pinot Noir, France, 2022  78$ 

Peloponnèse, Kalogris, Mrs Poulia, Moschofilero, Grèce, 2021  82$ 

Belgique, Vanstals, Le P’tit Belge, un vin qui a de la frite!, Pinot Meunier, 2022  89$ 

Valle del Maule, Garage Wine Co, Carineña, Mataro, Chili, 2021  92$ 

 MACÉRATIONS ET VINS JAUNES   

Alsace, André Kleinknecht, Orange Is the New White, Mittelbergheim, France, 2018  96$ 

Alsace Carrière, Pierre Frick, Riesling, Pfaffenheim, France, 2019  115$ 

Alsace Vorbourg Grand Cru, Pierre Frick, Riesling, Pfaffenheim, France, 2020  145$ 

Alsace Eichberg Grand Cru, Pierre Frick, Gewurztraminer, Pfaffenheim, France, 2018  160$ 

Côtes Catalanes, Dom. Des Enfants Sauvages, Bouche du Soleil,  
Muscat à petits grains et Muscat d’Alexandre, Roussillon, France, 2021 

 100$ 

Vin de France, Mas Théo, Ginger, Marsanne, Roussane, Grenache, Italie, 2021  78$ 

Villa Soleilla, Gérard Bertrand, Soleilla, Roussane, Vermentino, Viognier,  
France 2020  565$ 

Osoyoos, Riguour & Whimsy, Roussanne & Marsanne, Canada, 2018  117$ 

Dão, Joao Tavares de Piña, Rufia Laranja, Portugal, 2021  81$ 

Mosel, Staffelter Hof, Orange Utan, Riesling, Muskateller, Allemagne, 2020  150$ 

Arbois, André & Mireille Tissot, Vin Jaune, Savagnin, Jura, France 2015  295$ 



LES BLANCS   

FRANCE   

Alsace,Vignoble du Rêveur, Pierres Sauvages,Pinots Auxerrois, Gris, Blanc, Noir, 2021  75$ 

Alsace, Domaine Saint-Rémy, Sylvaner, 2020  75$ 

Alsace, Christophe Lindenlaub, De l’autre côté, Pinot auxerrois, 2019  89$ 

Alsace, Zind Humbrecht, Truckheim, Muscat, Muscat ottonel, 2020  92$ 

Alsace, Le Dragon, Josmeyer, Riesling, 2020  120$ 

Alsace Grand Cru Kirchberg de Barr, Willm, Gewurztraminer, 2019  90$ 

Alsace Grand Cru Ostenberg, Mittnacht, Riesling, 2018  175$ 

Alsace Grand Cru Rot-Murlé, Pierre Frick, Riesling, Pfaffenheim, 2002  180$ 

Alsace Grand Cru Hengst, Josmeyer, Riesling, 2017  230$ 

Savoie, Domaine Giachino, Primitif, Jacquère, 2021  90$ 

L’Étoile, Domaine de Monbourgeau, Chardonnay, Jura, 2018  91$ 

Chablis, Clothilde Davenne, Bourgogne, France, 2022  125$ 

Chablis Grand Cru, Domaine Louis Michel et Fils, Les Clos, Bourgogne, 2018  290$ 

Chablis Grand Cru, Domaine Louis Michel et Fils, Vaudésir, Bourgogne, 2018  300$ 

Chablis Grand Cru, Domaine Laroche, Les Clos, Bourgogne, 2018 (1,5 L)  485$ 

Chablis Grand Cru, Athénaïs, Les Clos, Bourgogne  375$ 

Savigny-Les-Beaune, Henri de Villamont, Le Village Bourgogne, 2020  120$ 

Saint-Romain, Taupenot-Merme, Bourgogne, 2021  140$ 

Santenay, Antoine Olivier, Les Coteaux sous la Roche, Bourgogne, 2017  150$ 

Hautes Côtes de Nuits, Domaine de Montmain, Le Rouard, Bourgogne, 2016 (1,5 L)  380$ 

Hermitage, Julien Pilon, Prisme, Marsanne, Vallée du Rhône, 2020  315$ 

Sancerre, Franck Millet, Sacro-Saint, Vallée de la Loire, 2022  100$ 

Sancerre, Franck Millet, Insolite, Vallée de la Loire, 2021  130$ 

Sancerre La Côte des Monts Damnés, Henri Bourgeois, Vallée de la Loire, 2022  140$ 

Chinon, Olga Raffault, Champ-Chenin, Vallée de la Loire, 2020  150$ 

Saumur, Domaine des Roches Neuves, L’Échelier, Vallée de la Loire, 2018  250$ 

Puy de Dôme, Saint-Verny, Desprat, Les Coutayres 4.4, Pinot Gris, Auvergne, 2021  85$ 

Côtes de Provence, Château Tour de l’Évêque, R. Sumeire, Rolle, Sémillon, 2022  75$ 
  



ITALIE   

Vino Bianco, Sette, Moscato, Monferrato, Nizza, Piémont,  2022  91$ 

Alto Adige, Alois Lageder, Pinot Bianco, 2022  59$ 

Collio, Plessiva, Isodoro Polencic, Ribolla Gialla, Frioul, 2021  90$ 

Puglia, Sazzaridde, I Parieti, Verdeca, Minutolo,  Les Pouilles, 2021  95$ 

Etna, Sélection G. Tornatore, Carricante, Sicile, 2022  93$ 

Etna Superiore, VignadiMilo, Caselle, Carricante, Sicile, 2019  210$ 

Verona, Corte Bravi, Timido, Rondinella, Molionara, Vénétie, 2021  90$ 

Veneto, Pasqua, Hey French you could have done this but you didn’t, Garganega, 
Pinot Blanc, , Sauvignon Blanc, Vénétie, Assemblage 2015,2016,2017,2018 

 175$ 

PÉNINSULE IBÉRIQUE   

Somontano, Bodega Abinasa, Gewurztraminer,  Espagne, 2019  89$ 

Alicante, Casa Balaguer, Salicorno, Malvasia,  Espagne,  2022  83$ 

Escolha, Vinho Verde, Astro, Natalia Jessa, Portugal, 2022  57$ 

Douro, Folias de Baco, Uivo, Rabigato,  Portugal, 2021  78$ 

Alentejo, Herdade de Peso, Antao Vaz, Arinto, Roupeiro, Portugal, 2022  60$ 

NOUVEAU-MONDE   

Sainte-Pétronille, Le Pinogri, Pinot Gris, Ile d’Orléans, Québec, 2022  65$ 

Québec, Dom. Beauchemon, Louise Swenson & Vidal, Yamachiche, Canada, 2020  70$ 

Hayes Valley, Chardonnay, Californie, États-Unis, 2021  80$ 

Oregon, Acrobat, Pinot Gris, États-Unis, 2022  100$ 

Ninxgia, Jade Dove,  Chardonnay, Helan Mountains, Chine, 2019  109$ 

AUTRES PAYS   

Gutswein, Karl May, Riesling, Rheinhessen, Allemagne, 2021  68$ 

Baden, Burg Ravensburg, Riesling, Sulzfeld, Allemagne, 2020  70$ 

Baden Grosses Gewachs, Burg Ravensburg, Husarenkappe, Riesling,  
Allemagne, 2017  130$ 

Kemptal, Nibiru, Gruner Veltliner, Autriche, 2017  80$ 

Der Rebenhof, Weissburgender, Styrie, Autriche, 2017  107$ 

Genève, Stéphane Gros, In Chasselas we trust, Chasselas, Suisse, n.m.  120$ 

Nemea, Zacharias, Malagousia, Grèce, 2021  74$ 
  



 LES ROUGES   

FRANCE   

Alsace, Vignoble du Rêveur,Rien ne Bouge,Pinot Noir & Gris & Blanc, Riesling, 2021  94$ 

Régnié, Dom. Les Capréoles, Chamodère, Beaujolais, 2021  77$ 

Beaujolais-Lantignié, Jean-Paul Dubost, 2021  84$ 

Fixin, Hervé Charlopin, Bourgogne, 2020  105$ 

Fixin 1er Cru, Pierre Gelin, Les Hervelets, Bourgogne, 2018  230$ 

Morey St-Denis 1er Cru, Marchand-Tawse, Bourgogne, 2019  280$ 

Chambolle-Musigny 1er Cru, Domaine Michel Magnien, Pinot noir, Bourgogne, 2018  300$ 

Chambolle-Musigny 1er Cru, Dom.Philippe Charlopin-Parizot, Pinot noir, Bourgogne, 2020  425$ 

Beaune 1er Cru, Ballot Millot & Fils, Epenottes, Bourgogne, 2019  250$ 

Pommard, Antoine Olivier, Les Noizons, Bourgogne, 2018  295$ 

Pommard, Domaine Parent, Bourgogne, 2018  280$ 

Volnay 1er Cru, Ballot Millot & Fils, Bourgogne, 2019  288$ 

Auxey-Duresses 1er Cru, Taupenot-Merme, Bourgogne, 2020  175$ 

Saint-Estèphe, Château Saint-Estèphe, Bordeaux, 2018  127$ 

Pauillac Grand Cru, Château Haut Batailley, Bordeaux, 2016  225$ 

Montagne Saint-Émilion, Château Tour Bayard, L’Angelot, Bordeaux, 2015  170$ 

Saint-Emillion Grand Cru, Château Laroze, Bordeaux, 2009  177$ 

Touraine, Domaine La Charmoise, Henri Marionnet, Gamay, Loire, 2022  59$ 

Côte d’Auvergne, L’impromptu, Saint-Verny, Gamay, Loire, 2021  63$ 

Chinon, La Peau de l’Ours, Cabernet Franc, Vallée de la Loire, France, 2021  73$ 

Anjou, Domaine du Petit Clocher, Cabernet Franc, Vallée de la Loire, France, 2022  75$ 

Saumur, Domaine des Roches Neuves, Outre Terre, Vallée de la Loire, 2018  250$ 

VDF, Domaine Bellivière, Raisins Migrateurs, Grenache & Aubun, Rhône, 2020  88$ 

Cornas, Julien Pilon, L’Élégance du Caillou, Syrah, Vallée du Rhône, 2020  210$ 

Châteauneuf-du-Pape, Domaine Chante Cigale, Pi, Vallée du Rhône, 2018  220$ 

Côtes Catalanes, Les Enfants Sauvages, Carignan, Mourvèdre,Grenache, 
Languedoc-Roussillon, 2021  78$ 

Minervois-la-Livinière, Gérard Bertrand, Clos d’Ora, Languedoc-Roussillon, 2015  570$ 

Isère, Domaine Giachino, Gamay & Etraire de la Dui, Savoie, 2021  90$ 

 
 

 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



LES ROUGES 

ITALIE   

Sicile, Mortellito, Cala Niuru, Frappato, Nero d’Avola, Sicile, 2021  74$ 

Etna, Nicosia, Vulkà, Nerello Mascalese, Nerello Cappucio, Sicile, 2019  75$ 

Serralunga d’Alba, Massolino, Dolcetto d’Alba, Piedmont, 2022  79$ 

Verduno Pelaverga, Bel Colle, Piedmont, 2020  82$ 

Dogliani, Marziano Abbona, Papà Celso, Dolcetto Piedmont, 2021  93$ 

Barolo, Parusso, Piedmont, 2018  220$ 

Chianti Classico Gran Selezione, Carpineto, , Toscane, 2016  130$ 

Bolgheri, Antinori, Tenuta Guado Al Tasso, Toscane, 2000  350$ 

Tignanello, Marchesi Antinori, Sangiovese & Cabernet-Sauvignon, Toscane, 2019  360$ 

Bolgheri, Ornellaia, La Grazia, Toscane, 2018  580$ 

Brunello di Montalcino, Casanovina Montosoli, Le Ragnaie, Toscane, 2016  325$ 

Brunello di Montalcino, Tenuta Greppo, Biondi-Santi, Toscane, 2015  600$ 

PÉNINSULE IBÉRIQUE   

Rias Baixas, Albamar, Capitán Xurelo, Mencia, Caíño Tinto, Espadeiro, Espagne, 2020  93$ 

Rioja Gran Reserva, Bordon, Tempranillo, Graciano, Mazuelo, Espagne, 2013  90$ 

Colares, Viuva Gomes, Reserva Tinto, Portugal, 1969  360$ 

NOUVEAU-MONDE   

Alexander Valley, Silver Oak, Cabernet Sauvignon, Californie, États-Unis, 2017  270$ 

Alexander Valley, Jordan, Cabernet Sauvignon, Californie, États-Unis, 2009  385$ 

Napa Valley, Stag’s Leap, Artemis, Cabernet Sauvignon, Californie, États-Unis, 2019  230$ 

Valle del Maipo, Montgras, Intrigua, Cabernet Sauvignon, Chili, 2020  78$ 

Côte des Limousins, Limousin Rouge, Roxton Pond, Québec, 2019  64$ 

Lac Brome, Léon Courville, Intervention Minimale, Québec, 2021  60$ 

Lac Brome, Léon Courville, Réserve XP, De Chaunac, Québec, n.m.  76$ 

Ningxia, Jade Dove, Cabernet-Sauvignon, Helan Mountains, Chine, 2018  85$ 

AUTRES PAYS   

Baden, Burg Ravensburg, Pinot Noir Sulzfeld, Baden, Allemagne, 2017  81$ 

Belgique, JP Vanstals, Pinot Noir, 2022  89$ 

Autriche, Superglitzer Renner & Mitges, Zweigelt, Blaufrankisch, St-Laurent, 2021  80$ 

   

 

 
  



VINS DESSERT 

VINS DOUX ET LIQUOREUX   

Muscat de Rio Patras, Domaine de Parparoussis, Péloponnèse, Grèce, 2017 (500 mL) 16$ 105$ 

Grand Constance, Groot Constantia, Muscadelle, Afrique du Sud, 2017 (375 mL)  160$ 

Tokaji Aszu, 5 Puttonyos, Château Dereszla, Hongrie, 2017 (500 mL)  145$ 

Tokaji Aszu, 5 Puttonyos, Tempos Vega Sicilia, Hongrie, 2014  (500 mL)  250$ 

Brachetto d’Aqui, Braida, Piedmont, Italie, 2022  (375 mL)  58$ 

Muffato Della Sala, Antinori 18$ 147$ 

Moscatel, Dona Dolça, Valence, Espagne 8$ 65$ 

Jurançon, Uroulat, Gros Manseng, Sud-Ouest, 2020 (375ml)  59$ 

Sauternes 1er Cru, Château Suduiraut, Bordeaux, France, 2007 - 250$ 

Sauternes, Château d’Yquem, Lur-Saluces, Bordeaux, France, 1997 (375 mL) - 695$ 

Sauternes, Château d’Yquem, Bordeaux, France, 2019 (375 mL) - 860$ 

Sauternes, Thomas Barton, Bordeaux, France, 2017  17$ 165$ 

Coteaux du Layon, Clos de la Bergerie, Chenin Blanc, Loire, France, 2020   100$ 

Coteaux du Layon, Moulin Touchais, Chenin Blanc, Loire, France, 1985   150$ 

Vouvray Moelleux, Vincent Foreau. Clos Naudin, Chenin Blanc, Loire, France, 2017   165$ 

Maury Grenat, Mas Amiel, Grenache, Languedoc-Roussillon, France, 2020 (375 mL)  70$ 

Maury Grenat, Philippe Wies, La Petite Baigneuse, Roussillon, France, 2021  16$ 140$ 

Alsace, Pierre Frick, Nobilis, Pinots Auxerrois, Blanc, & Noir, France, 2019  150$ 

Vignoble Rivière du Chêne, Monde, Vin de glace, Vidal, Lanaudière, Québec   12$ 80$ 

Noble One, De Bortoli, Botrytis, Sémillion New South Wales, Australie    (375 mL)  85$ 

VINS FORTIFIÉS   

Les Petit Cailloux, Frontenac, Ste-Croix, Maréchal Foch, Montérégie, Québec, 2020 8$ 64$ 

Rimage, M. Chapoutier, Banyuls, Languedoc-Roussillon, France, 2020 9$ 68$ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



DIGESTIFS 

WHISKY 

Nobushi Blended, Japon 15$ 

Nikka From the Barrel, Japon 21$ 

Nikka Coffey Grain, Japon 19$ 

Nikka Coffey Malt, Japon 19$ 

Nikka Taketsuru Pure Malt, Japon 25$ 

Nikka Yoichi Single Malt, Japon 20$ 

Nikka Miyagikyo Single Malt, Japon 20$ 

Nikka Discovery Miyagikyo Aromatic Yeast, Japon, 2022 44$ 

Nikka Discovery Yoichi Single Malt Non-Peated, Japon 44$ 

Nikka Discovery Yoichi Single Aromatic Yeast, Japon, 2022 44$ 

Nikka Miyagikyo Single Malt, Japon 20$ 

Mars Iwai Japon 17$ 

Fujimi, Japon 21$ 

Suntory Toki, Japon 15$ 

Suntory Hibiki Japanese Harmony, Japon 30$ 

Hatozaki Blended, Japon 17$ 

Hatozaki Pure Malt, Japon 19$ 

Kinuura, Japon 17$ 

Togouchi Premium, Japon 19$ 

Tokinoka White Oak, Japon 16$ 

Tokinoka Black Sake Cask, Japon 27$ 

Yamazakura, Japon 16$ 

Glenfiddich 14 ans Single Malt, Écosse 18$ 

Glenfarclas 15 ans Single Malt, Écosse 23$ 

Aberlour 12 ans Single Malt, Écosse 16$ 

Bowmore 12 ans Single Malt, Écosse 15$ 

Douglas Laing Rock Island, Écosse 18$ 

Bushmills Original, Irlande 9$ 

Lot No.40 Rye, Canada 12$ 

Woodford Reserve Straight Bourbon, États-Unis 13$ 

1792 Small Batch Straight Bourbon, États-Unis 13$ 

Buffalo Trace Straight Bourbon, États-Unis 11$ 

 
 
 
 
 

 



LES DIGESTIFS  

COGNAC 
 

Courvoisier VSOP, France 18$ 

Ferrand 1er Cru Fine Champagne, France 17$ 

Hardy Legend 1863, France 19$ 

Hennessy VS, France 18$ 

Hennessy XO, France 45$ 

Château de Cognac D’Ussé VSOP, France 22$ 

GIN 
 

Grand Dérangement Saga, Québec 14$ 

Mariana Loop Lime et Gingembre, Québec 11$ 

Menaud, Québec 15$ 

Mitis Mugo, Québec 13$ 

Club Local Portage, Québec 12$ 

O’Dwyer Radoune, Québec 12$ 

Suntory Roku, Japon 14$ 

Beefeater, Angleterre 10$ 

Bombay Sapphire East, Angleterre 10$ 

Hendrick’s, Écosse 14$ 

Bruichladdich The Botanist Islay, Écosse 13$ 

AUTRES PRODUITS 
 

Plantation Rhum Xaymaca, Jamaïque 10$ 

Plantation Rhum Isle of Fidji, Fiji 11$ 

Plantation Rhum Stiggin’s Fancy, Jamaïque, Barbade, Trinité 11$ 

Plantation Rhum XO 20e Anniversaire, Barbade 15$ 

Marolo Milla Camomilla, Italie 17$ 

Villa I Cipressi Grappa di Brunello Zebras Riserva, Italie 20$ 

Lehmann Marc d’Alsace Gewurztraminer Vendange Tardive, France 35$ 

Roger Groult Calvados Pays d’Auge 8 ans, France 16$ 

Prunelle de Bourgogne, France  13$ 

 


